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 Wilde gamba’s, gepeld (6st) ....... € 22,00 

gember - look - harissa – lente-ui 

Iberico Bellota (100g) .................. € 29,00 

bruschetta - tomatensalsa 

Vietnamese loempia (4st) ........ € 20,00 

 Mechelse koekoek of veggie 

 

Zomeroester (6st) .......................... € 24,00 

Thai (+2) of natuur  

Dim sum (6st) ................................... € 22,00 

Holsteiner - nobashi garnaal - sesam 

Toast gravlax (2st)....................€ 16,00   
brioche toast – zure room - wakame 

 
 

Drie gangen € 60,00 

“Thai beef salad 
onglet – sobanoedels – komkommer - pinda 

Pasta vongole 
kokkels – venusschelpen – mosselen – pecorino 
– jonge spinazie – Boeddha's hand 

Halve Canadese kreeft op z’n Ostends (+9) 
puree – champignons – handgepelde garnalen 
 ----------------------------------------------------------   

Roodbaars 
risotto – butternut – langoustine jus - dragon 

Patrijs (+7) Fazant vanaf 20 oktober 
tarte tatin – witloof – shiitake – fine champagne 

Contrefilet Limousin 
pepersaus - salade - frietjes 
 
 ----------------------------------------------------------  

Keuze uit desserts of koffie  
Irish koffie (+5) 
 
 
Vier gangen € 70,00  

 
Thai beef salad 
onglet – sobanoedels – komkommer - pinda 

Pasta vongole 
kokkels – venusschelpen – mosselen – pecorino 
– jonge spinazie – Boeddha's hand 

 ----------------------------------------------------------   

Roodbaars 
risotto – butternut – langoustine jus - dragon 

Patrijs (+7) Fazant vanaf 20 oktober 
tarte tatin – witloof – shiitake – fine champagne 

Contrefilet Limousin 
pepersaus - salade - frietjes 
 ----------------------------------------------------------  
 ----------------------------------------------------------  

Keuze uit desserts of koffie  
Irish koffie (+5) 

  

Bouillabaisse ........................................ € 22,00 

pitigge Franse vissoep - rouille - kaastoast 

Garnaalkroketten ............................... € 23,00 

huisgemaakt - citroen - peterselie 

Thai beef salad .................................... € 24,00 

Ongelt – sobanoedels – komkommer - pinda 

Carpaccio Holsteiner ....................... € 23,00 

parmezaan - rucola - pijnboompitten 

Halve Canadese kreeft  .................. € 38,00 

Op z’n Ostends – handgepelde garnalen  
 
Thai Halloumi salad  ..................... € 22,00 

sobanoedels – komkommer -  
  
Pasta vongole ...................................... € 24,00 

Kokkels  – mosselen - Boeddha's hand 

 
 
 
 

Sliptongen (3 stuks) ................................. € 36,00 

fris slaatje - tartaarsaus - frietjes 

Jonge tarbot .......................................... € 44,00 

seizoensgroenten- krielaardappel - mousseline 

Roodbaars filet .................................... € 38,00 

Risotto – butternut – dragon – langoustine jus 

Steak tartaar Limousin ................... € 32,00 

augurk – Amsterdamse ui - salade – frietjes 

Contrefilet Limousin ......................... € 38,00 

béarnaise of pepersaus - salade - frietjes 

Holsteiner ribeye  ............................... € 46,00 

sucrinesla – frietjes – saus naar keuze 

Patrijs (hazenrug 20 okt) .................... € 40,00 

tarte tatin – witloof – shiitake – fine champagne 

Risotto butternut  .......................... € 30,00 

boschampignons -  prei - pecorinokaas 

Lunch (dinsdag t.e.m. vrijdagmiddag) ............. € 34,00 

Voorgerecht - hoofdgerecht - koffie 
  
Menu is enkel per tafel beschikbaar 
Ons team helpt je graag bij vragen over allergieën of intoleranties. 
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